La Cuisine Thai %@m .
Pészw(/zc@

Pad thai (Nouilles saute’es) > Nouilles plates de riz avec viande et crevettes, ceuf, pousses de soja, cacahuetes, toffu, sauce tamarine
Kaow Pbed sapparod ( Rizal ’ananas) & Riz sauté, crevettes et poulet, ananas, oignon, curry jaune

Yam woon sen ( Salade de fvermicelle) & Porc haché et crevettes, vermicelle, herbes, citron, piment, échalotes g™

Po pia (Nems) > Beeuf ou poulet ou porc ou crevettes, vermicelles, carottes, soja frais v

Koong sboup paeng tod ( Beignet de crefvette) > Beeuf ou poulet ou porc ou crevettes, vermicelles, carottes, soja frais ¥

Keaw tod (Rafviolisfrits ) s Farce de beeuf ou de porc avec crevettes, herbes, pite a raviolis v

Mee goong tom yam sauce (Nouilles aux gambas sauce tom yam) : Nouilles fraiches aux ceufs, gambas, sauce tom yum, lait de

coco

Laab ( Salade tbai'e) : Mélange chaud ou froid de viande ou de poisson, herbes, échalotes, citron, riz croustillant g’
Ho Mok (Panier ‘vapem) 2 Poulet ou poisson au curry rouge, herbes et lait de coco cuit dans une feuille de banane v’
Kaipad med mamuang (Poulet sauté noix de cajou) > Poulet, noix de cajou, jeunes oignons, poivrons

Panaeng ( Curry panang) > Crevettes ou beeuf ou poulet ou pore, curry panang (doux), lait de coco, feuilles de bergamotte

{{Wassam ngPoulet au curry massaman) > Poulet, oignon, pite de massaman, lait de coco, cardamome, pomme de terre ou patate
ouce, cacahuetes

Nuea Phad nam man boy (Bwufsauté nam man boy) > Beeuf, oignons, poivrons, assortiment de légumes, sauce nam man hoy
Satay ( ‘Brochettes viande Sate) & Beeuf ou poulet ou porc, marinés au curry jaune et lait de coco, accompagné de sauce ajaad v
Satay ( Brochettes gambas satej : Gambas marinés au curry jaune et lait de coco, accompagné de sauce ajaad (<

Phad K/nng (Sauté au gingembre) > Poulet ou porc ou beeuf, gingembre, oignons, champignon, poivrons, mini mais

Phad grik keang ( Curry rouge saute) & Porc ou beeuf ou poulet ou crevettes, assortiment de légumes, pate de curry rouge, basilic

Gai ho bai t uey ( Poulet enfeuilles de pandan) : Poulet mariné roulé dans des feuilles de pandan <
Moo ping (Brocbettes de m'ande) > Beeuf ou porc mariné, sauce a l'orange ¥
Pad kmpao (Saute’ aupiment et basilic tlmi) > Beeuf ou poulet ou porc ou fruit de mer, basilic thai, harico long, oignon, piment

Tod man pla (Boucbe’es de poisson au curry ) > Poisson, curry, haricot long thai, basilic, feuille de bergamotte v ~

Kaeng Pbeg gSoupe curry rouge) > Viande ou poisson ou crevettes, aubergines & basilic thai, pousses de bambou, curry rouge et lait

de coco

Kaeng Keuw waagqn ( Sou[)e curry verﬂ > Viande ou poisson ou crevettes, aubergines & basilic thai, pousses de bambou, curry vert

et lait de coco

Tom kha kai (Pot%e oulef coco citronnelle) > Poulet, citronnelle, lait de coco, citron, champignons, oignon jaune, feuilles de
bergamotte, galanga, "Int mais frais

Tom Yam ku%/ kai (Potazge ijguant ala citronnelle) s Gambas & calamars ou poulet, citronnelle, citron, pite de tom yam,
e, fe ~—

galanga, champighons, oignon jau uilles de bergamotte

Gaerzﬁg dgfreg f;)[fcd yang (Cannard grillé au curry rouge) : Magret grillé, aubergines thai, baby mais, ananas, lait de coco, pite de

L'Z/H’T_y

Pad puk raum ( Wok de le'gumes) > Assortiment de légumes frais sautés
Khao Niao (Riz gluant) : Riz gluant cuit & la vapeur
Khao jao (Riz parf umej & Riz thai jasmin cuit a l'eau

Khao Niao ma meung (Riz gluant a la mangue et lait de coco) : Riz, lait de coco, mangue fraiche
Kanom ho sai (Boule de neige) : Farine de riz gluant, cacahuétes ou haricot jaune, coco rapé, sucre
Raum mit ( Soupe defruits au lait de coco) > Lait de coco, fruits thai, farines, aromes de pandan et de grenadine

Fruits de saison : Litchees, rambotans, mangues, mangostine, longans

Commandes sur CUB et environs Site:http://www.buffet-thai.fr
Demander Toon au : chef.thai.a.domicile@gmail.com

9 Idées Apéros ou Buffet g—g -;g gi -; ; gg De 10 heures a 22 heures

===%" Relevé selon votre demande




La Cuisine Thai %@W .
Menus

Premier Rendez-vous
Je vous propose 4 menus* préparés et servis a votre domicile pour découvrir la cuisine thailandaise.

. Menu Chaobann : Spécialités de la rue
. Menu Chonburi : Spécialités de la capitale
. Menu Chao wang : Spécialités raffinées

. Menu Toon : Spécialités du Chef

aiibom' 6 personnes minimum

Menw CW

Spécialités de la rue : 40 €/ pers
. Salade de papaye ou ravioli frit

. Salade de porc ou potage poulet piquant a la citronnelle
. Brochette de porc ou porc sauté au piment et basilic thai
. Riz gluant ou riz parfumé

. Fruit au sirop

Mena CMA

Spécialité de la capitale : 45€ /pers

. Plateau apéritif (nem, ravioli)
. Nouilles sautées ou bouchées de poisson
. Brochettes de poulet ou potage poulet, citronnelle et lait de coco

. Riz parfumé
. Salade de fruits frais

Menaw C@W

Spécialités raffinées : 50 €/ pers

. Plateau apéritif (nem, ravioli et beignet de crevette)

° Crevette au curry Panaen

. Panier vapeur poisson curry

. Riz parfumé

. Riz gluant a la mangue et sauce lait de coco ou fruit de la saison

Menw Miss Sirikwan

Spécialités du chef : 65 €/ pers

. Plateau apéritif (nem, ravioli et beignet de crevette)
. Gambas vapeur sauce citron

. Poulet sauté au noix de cajou

. Beeuf sauté sauce huitre

. Riz parfumé

. Soupe de fruits au lait de coco

Commandes sur CUB et environs Site:http://www.buffet-thai.fr
Demander Toon au : chef.thai.a.domicile@gmail.com

(] Idées Apéros ou Buffet 0556235433 De 10 heures a 22 heures Mn@ an

====" Relevé selon votre demande

0650341790




